SKLADNIKI (2)

2 szczypty soli

70 graméw suszonych Sliwek (lub mix
suszonych i wedzonych)

45 graméw cukru
1 szklanka zimnej wody
500 graméw ziemniakdéw

50 graméw gesiego smalcu

Sposdéb przygotowania

Krok 1

Nastepnie ziemniaki odcedzi¢ (dobrze
potrzasac durszlakiem) i przetozy¢ do
brytfanki a nastepnie dobrze przemieszac z
gorgcym ttuszczem. Piec 50-60 min, od czasu
do czasu obracajac je w brytfance, aby sie
réwno zrumienity.

Krok 2

Tuz przed podaniem wymieszaé pieczone
ziemniaki i sliwki z karmelem.

Krok 3

W tym czasie przygotowac karmel: w garnku
z grubym dnem uprazy¢ cukier do koloru,
ktéry chcemy uzyskad. Nastepnie dodacd
¢wier¢ lub pét szklanki lodowatej wody
(Uwaga! nalezy uwazac na twarz, aby sie nie
poparzy¢, catosé bedzie pryskad!) i trzymajac
garnek na matym ogniu intensywnie
rozmieszaé, aby nie byto grudek.

Krok 4

Pod koniec pieczenia posoli¢ ziemniaki, doda¢
sliwki (cate lub przekrojone na potéwki) i
delikatnie wymieszad catos¢. Piec okoto 5
minut.

- Krok 5

Cymes
ziemhniaczany

Wprowadzenie

Nowoczesny przepis inspirowany recepturg z
ksigzki Yotama Ottolenghiego i Sami Tamimi
»Jerozolima. Ksigzka kucharska” oparty o tradycje
zydowskiej kuchni litewskiej.



Piekarnik rozgrza¢ do 240 stopni (lub 220
stopni z termoobiegiem). Ziemniaki obrac i
pokroi¢ w talarki lub wieksze kawatki (nieco
wieksze od sliwek) a nastepnie gotowac na
wolnym ogniu 8-10 minut. W tym czasie
wtozy¢ smalec lub olej do brytfanki i rozgrza¢
w cieptym piekarniku.

Smacznego!



